45€

El Mecditeranski

v ecepr<

Mecarica, koromac in citrusi

Karpaco dimljene mecarice, pikantna solata s
koromacem in citrusi, citrusni gel, koper, majoneza s
koprom, ekstra devisko olj¢no olje s pomaranco

*x %k

Njoki, tartuf in jurcki

Domaci njoki z rozmarinom, ragu iz jurckov, jurékova
pena s tartufi, ¢rni tartuf, stracciatella, drobnjak, ekstra
devisko olj¢no olje z okusom jurckov

*x %k

Brancin, skampi, pastinak

Pecen file brancina, ravioli s skampi, mariniran gamber,
Skampova omaka, krema iz pastinaka s pinjolami,
sotirane articoke, okisane redkvice, ekstra devisko olj¢no
olje sorte belica

* %%
Citrusi, olj¢no olje, bela ¢okolada

Kola¢ s citrusi in olj¢nim oljem, ganache iz bele
Cokolade in olj¢nega olja, sladoled z meringo in
medom, ekstra devisko olj¢no olje z limono

W
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Pesce spada, finocchio e agrumi

Carpaccio di pesce spada affumicato, insalata piccante
di finocchio e agrumi, gel agli agrumi, aneto, maionese
all'aneto, olio extravergine d'oliva all'arancia

*k*

Gnocchi, tartufo e porcini

Gnocchi fatti in casa al rosmarino, ragt di porcini,
spuma di porcini al tartufo, tartufo nero,
stracciatella, erba cipollina, olio extravergine d'oliva
aromatizzato ai porcini

*k*k

Branzino, scampi e pastinaca

Filetto di branzino arrosto, ravioli agli scampi, gambero
marinato, salsa agli scampi, crema di pastinaca con
pinoli, carciofi saltati, ravanelli marinati, olio
extravergine d'oliva della varietd Belica

* k%

Agrumi, olio d'oliva, cioccolato bianco

Torta agli agrumi e olio d'oliva, ganache al
cioccolato bianco e olio d'oliva, gelato alla
meringa e miele, olio extravergine d'oliva al limone

45€

pro Person
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Schwertfisch, Fenchel und Zitrusfrichte

Carpaccio vom gerducherten Schwertfisch, pikanter
Fenchel-Zitrus-Salat, Zitrusgel, Dill, Dillmayonnaise,
natives Olivendl extra mit Orange.

* k%

Gnocchi, Triffel und Steinpilze

Hausgemachte Rosmarin-Gnocchi, Steinpilzragout,
Steinpilzschaum mit Triffeln, schwarzer Triffel,
Stracciatella, Schnittlauch, natives Olivendl extra mit
Steinpilzaroma

*k*k

Wolfsbarsch, Scampi, Pastinake

Gebratenes Wolfsbarschfilet, Ravioli mit Scampi,
marinierte Garnele, Scampisauce, Pastinakencreme mit
Pinienkernen, sautierte Artischocken, eingelegte
Radieschen, natives Olivendl extra der Sorte Belica.
*%k%

Zitrusfrichte, Olivendl, weiBe Schokolade

Zitrus-Olivenél-Kuchen, Ganache aus weilBer
Schokolade und Olivenél, Baiser-Honig-Eis,
natives Olivendl extra mit Zitrone.

45€

_ Mediterranean

Swordfish, fennel and citrus

Carpaccio of smoked swordfish, spicy fennel and citrus
salad, citrus gel, dill, dill mayonnaise, orange extra virgin
olive oil

*k*k

Gnocchi, truffle and porcini mushrooms

Homemade rosemary gnocchi, porcini ragu, porcini and
truffle foam, black truffle, stracciatella, chives,
porcini-flavoured extra virgin olive oil

*k%

Sea bass, scampi, parsnip

Roasted sea bass fillet, ravioli with scampi,
marinated prawn, scampi sauce, parsnip cream
with pine nuts, sautéed artichokes, pickled radishes,
Belica extra virgin olive oil

*k%

Citrus, olive oil, white chocolate

Citrus and olive oil cake, white chocolate and
olive oil ganache, meringue and honey ice
cream, lemon extra virgin olive oil

per person



