Silvestermenu

GALA BEKOSTIGUNG

Gebratener Mozzarella, cremige Tomatensauce mit Basilikum
Oliven all'ascolana, griechischer Joghurt mit Krautern
Knuspriges Gemuse-Fritto Misto mit Safran-Mayonnaise
Rote Mini-Pizzen
Tortchen mit Raucherlachs, Meerrettichmousse, Rucola

L Tutti Frutti“-Eistuten

KALTE VORSPEISEN

Boskarin-Carpaccio mit eingelegten roten Zwiebeln, gerosteten Haselnussen, jungem
Kase und Olivendl, Balsamico-Essig-Reduktion
Oktopus mit Kichererbsen, Taggiasche-Oliven, Datterino-Tomaten
Salat vom Tintenfisch mit Kartoffeln und Schnittlauch
Marinierte Riesengarnelen mit Babyspinat, Chili, Ananas und Kirschtomaten
Steak-Tartar
Marinierte Sardellen mit Zitrone, Kabeljaucreme
Marinierter Lachs, Joghurtsauce mit Krautern, Guacamolesauce
Franzosischer Salat, griechischer Salat, gerdstetes mediterranes Gemiuse
Istrischer Prosciutto, Salami mit Triffeln, istrische Salami, istrischer Pancetta, Kulen
SuBer Gorgonzola, Nanokase, Tolminkase, Schafskase, Ziegenkase, geraucherter Kase,
eine Auswahl an Trockenfriichten und Nissen, Honig, Gelees und Marmeladen
Porchetta mit Mostarda di Cremona, frischem Meerrettich

Grieben-Brot, Olivenbrot, Buchweizenbrot mit Walnussen, verschiedene Focaccia

SUPPEN

Ochsenschwanzsuppe, Brunoise-Suppengemise, zerkleinertes Ochsenschwanzfleisch

Garnelencremesuppe mit knusprigen Krauterkeksen



WARME VORSPEISEN

Kirbisgnocchi mit Kalbsragout, Pfifferlingen und Marsala
Orecchiette mit Vongole (Busara Art)
Kase Ravioli mit Sahne und gerauchertem Lachs
Fuzi Nudeln mit schwarzen Truffeln und jungem Ziegenkase

Gebackene Paella

HAUPTGANG

Gegrilltes Fonda-Wolfsbarschfilet, Kartoffeln mit Spinat und Pinienkernen
Seeteufelmedaillons, gebackene Polenta, Zucchini und gegrillte gelbe Paprika, Kapern,
Kirsche und Basilikumsauce
Kalbsmedaillons mit Steinpilzen, Safranreis, Ratatouille
Rehfilet in Wacholdersauce, Kartoffelkroketten, Brokkoli mit karamellisierten
Walnissen und Kastanien
Entenbrust mit Preiselbeer-Portwein-Sauce, gerostetes Knoblauchpliree, griine

Bohnen mit gerosteten Mandeln

DESSERT

Eine Auswahl an siiBen Happchen fur das Neue Jahr
Neujahrstorte Frohes Neues Jahr 2024

MITTERNACHSBUFFET

Jotasuppe aus Ruben
Bavette Nudeln mit Knoblauch, Ol und Chili
Traditionelle gefillte Schweinskeule auf Linsen mit Gemuse
SuRer Gorgonzola, Nanokase, Tolminkase, Schafskase, Ziegenkase, geraucherter Kase,

eine Auswahl an Trockenfrichten und Nussen, Honig, Gelees und Marmeladen
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LIFECLASS

HOTELS & SPA
PORTOROZ - SLOVENIJA



